Selskapsmeny
for
Vertshuset Curtisen
og Kommandantboligen

Forretter
Gratinert kongekrabbe med jordskokkpure og gresslgkolje

Kremet skaldyrsuppe med julienne grannsaker
krabbekjatt og urtekrutonger

Grillet sjokreps med hvitlgkspinat og butterdeig

Grillet kamskjell og Hummer pakket i filodeig
avokado og og bringebeersjy

Brassert tunfisk med artisjokksalat
fersken og limesjy

Laks og skalldyrpaté med rammedressing

Steinsopp buljong med radyrkjatt
julienne groannsaker og butterdeigstang

Viltpaté i savoykal med plomme og radlokchutney
Jordskokksuppe med tarket spekeskinke

Salat med spekeskinke og melon
Urtedressing



Fiskeretter

Stekt Breiflabb med Karri stekte gronnsaker
hvitvinskokte Hjerteskjell og Spinatstuing

Ovnsbakt helleflyndre
kremet spinat og gulerotcoulis

Grillet Havabbor med erterisotto
asparges og limesmor

Laks og Blakveite kake med gronnsaker
gresslok smarsaus



Kjottretter

Hjorteflathiff med gronnsaksmillefuille
kongegsterssopp og portvinsaus

Helstekt Kalveentrecote med stekt bananlgk og sopp
rodvinsaus

Aprikose marinert andebryst med plomme og rodlokskompott
appelsin og portvinsaus

Helstekt oksefilett med smorstekte gronnsaker
rodvinsaus og urteolje

Liveche kyllingbryst med lime og urtesmaor
chili og ingefeerstekte grannsaker

Honningglassert svinefilet med snittebgnner
asparges og spinat
portvinsaus

Lammecarre med ristede rotgronnsaker
Oliven og hvitlgkspinat
Peppersjy med timian

Stek etter gnske og sesong
3 sorter gronnsaker
flotesaus



Desserter
Creme brulée med bringebeercoulis
Krydderkokt peere med limergmme
Pannacotta med vanilje og pasjonsfrukt sorbé
Hjemmelaget karamellpudding med krem
Vanilje parfait med varme beer
Kanel is med myntemarinerte jordbeer

3 sorters Sjokoladetallerken
for. Eks. Mousse, fondant og parfait

Husets dessert tallerken
5 gode desserter pa en tallerken
varigeres etter sesong



Selskapspriser og hva som inngar i prisene

Duker, lys, servietter, oppdekking, servering, opprydding, vasking
og vanlige blomsteroppsatser inngar i basis prisen.

3 retters middag begynner pa kr. 570,- pr. pers
tillegg kommer an pa menyens sammensetning og eventuelt
2 ganger servering av hovedrett eller en stgrre meny

Har du andre gnsker en den oppsatte menyen,
sa lgser vi sikkert det ogsa.

[ Vertshuset avtales eventuell leie i hvert enkelt tilfelle
I kommandantboligen er leieprisen kr 5.000.- for helgeselskap
0g kr 2.500,- for en kveld
Leie til kurs og mater pa dagtid er kr 2.000;,-
Betingelser for a bestille ifra selskapsmenyen er minimum
10 personer og 5 arbeidsdager for selskapet.
Det forutsettes ogsa at selskapet bestiller det samme.

Vare serveringssteder driftes etter Norsk lov og medbrakte
drikkevarer er derfor ikke tillatt, men vi har hyggelige priser pa
det du matte gnske.

Vennlig hilsen

KurtS. @raas



