VINTERMENY

FORRETTER

Bl3skjellfrikasse med bacon,
julienne grennsaker og bradknekt.

125,-

Kremet Fiskesuppe, sprzstekt purre|z|<,

hjemmelagd grissini med sjotang og sesamfre.

135,-

Torskerygg med gulrotpure, sitrus-smersaus,

posjerte vaktelegg og westfalerskinkechips.

145,-




Hovedretter

Rédyrragu med sopp, rotgrznnsaker 0g urtepotetmos.

245,-

Skogsfugl-terrine med duebryst, stokkand og livechekylling,
g|assert drue, apri|<os|<ompott 0§ solbarsaus.

255,-

Lam-terrine, lammelar, rosenkélpure, ratatuille
og lamme-demiglace.

275,-

Oksetallerken med indrefilet, merbrad og margben,
bznneragu, g|assert lok 0g portvinsaus.

285,-



Desserter

Bldbeer- og jordbaer- mousse kake med bjernebarsorbet.

95,-

Creme brule med 3 smaker(vanilie/kardemomme/multe).

15,-

Sjokolade tallerken med 3 varianter og marinerte beer.

125,-




